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PREMIUM TEQUILA




ORIGINAL TEQUILA

Desde 1974, la denominacién de
origen «Tequila» se aplica a cinco es-
tados de México (Nayarit, Michoacén,
Guanajuato, Tamaulipas y Jalisco).
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Etiqueta de calidad
100 % AGAVE AZUL

El tequila elaborado 100 % a base de agave

azul solo pueden producirlo y embotellarlo empresas
certificadas de estas cinco regiones. Estos tequilas llevan
la etiqueta de calidad «100 % AGAVE».

. México, Jalisco

AGAVE AZUL
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nuestros propios cultivos. Confeccionado con pasion y tradicion en nuestra pequefia empresa familiar
de Jalisco, México

DONA LETICIA
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BLANCO — LECHUZA

SUAVEY DULCE, CON'NOTAS FRUTALES DE AGAVE

Sabor: Dulce y afrutado, citrico y fresco con un final suave

Elaboracion: Lotes pequefios con una seleccion de los mejores agaves X 5
azules en su punto 6ptimo de maduracién -

Almacenamiento: Ninguno

Color: Cristalino

Reconocimientos; 2019 — 0GZ: oro (Los mejores licores de la gastronomia
y la hostelerfa austrfacas)
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REPOSADO — BISONTE

EQUILIBRIO ENTRE BARRICA DE ROBLE Y NOTAS DE AGAVE

Sabor: Finas notas de barrica, ligeramente dulce, ligeramente
afrutado y con un final suave
Elaboracion: El Tequila Blanco INICIO® madura en barricas antiguas

de vino tinto francés
Almacenamiento: 9 meses
Color: Dorado

Reconocimientos: 2019 — ISW: gran oro
(Premio Meiningers International Spirits)
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PREMIUM TEQUILA

ANEJO — JAGUAR

SINFONIA DE AROMAS A BARRICA DE ROBLE

Sabor: Variedad de notas de barrica, ligeramente dulce,
ligeramente afrutado y con un final muy suave

Elaboracién: El Tequila Blanco INICIO® madura en barricas antiguas
de vino tinto francés

Almacenamiento: 22 meses

Color; Ambar oscuro

Reconocimientos: 2019 — ISW: oro
(Premio Meiningers International Spirits)



{DE NUESTRA FAMILIA A LA SUYA!
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